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DA S MENÜ IHRER  WA HL

MENÜ VORSCHL AG I   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  pro Person  .  .  .  .    39,80 EUR

Gemischter Salat der Saison | hausgemachte Croûtons
• • •

Lendchen vom heimischen Schwein | feine Sahnesoße | hausgemachte Spätzle 
oder 

Putengeschnetzeltes mit Pilzrahmsoße | Tagliatelle
oder 

Käsespätzle | Röstzwiebeln | Salatdekoration
• • •

Saisonaler Dessert-Shot 

MENÜ VORSCHL AG II   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                     pro Person  .  .  .  .    47,80 EUR

Flädlesuppe
• • •

Wiener Schnitzel aus dem Kalbsrücken geschnitten | Pommes frites
oder 

Tranchen vom norwegischen Lachs | Sauce béarnaise | Kartoffelrösti
oder 

Vegane Schlutzkrapfen | Blattspinat | rote Zwiebeln | geröstete Pinienkernen
• • •

Zwei Apfelküchle | Zimt-Zucker | Vanilleeis | Sahnetupfer

MENÜ VORSCHL AG II I   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                    pro Person  .  .  .  .    59,80 EUR

Büffelmozzarella | Parmaschinken | Salatspitzen
• • •

Rumpsteak vom Grill | Balsamicojus | Pilze | Röstkartoffeln
oder 

Gebratenes Zanderfilet | Kartoffel-Grillgemüse
oder 

Pilzrisotto | Parmesan | Riesling | sautierter Rucola
• • •

Duett von Mousse au Chocolat | süße Begleitung 
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MENÜ VORSCHL AG I V   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                    pro Person  .  .  .  .    38,80 EUR

Kürbiscremesuppe
• • •

1/4 Ente | Blaukraut | Serviettenknödel 
oder 

Wolfsbarsch | Blattspinat | Pecorino Romano | Tagliatelle
oder 

Kürbisrisotto | Parmesan | Rucola
• • •

Zimtparfait | Brombeerragout 

MENÜ VORSCHL AG V   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                     pro Person  .  .  .  .    47,50 EUR

Feldsalat | gebratener Kürbis 

Himbeerdressing | Granatapfelkerne
• • •

Rehbraten | Rahmpilze | Spätzle | Preiselbeerpfirsich
oder 

Saltimbocca vom Zander | Parmaschinken | Salbei 
Rahmwirsing | Nudelnest

oder 
Gemüsescurry | Jasminreis

• • •
Mousse au Chocolat

DA S MENÜ IHRER  WA HL

Aus o.g. Menüvorschlägen dürfen Sie sich für ein Menü Ihrer Wahl entscheiden. 

Vor Ort wählen Ihre Gäste dann ihren Hauptgang aus den drei genannten Alternativen.
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KUCHENGEDECK
Kuchengedeck .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . pro Person .  .  .  .  .  .  .  .       4,00 EUR

KORKPFAND
Korkpfand für Wein (0,75 l) .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                             pro Flasche .  .  .  .  .  .  .       15,00 EUR
Korkpfand für Sekt/Prosecco (0,75 l) .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                       pro Flasche .  .  .  .  .  .  .       18,00 EUR
Korkpfand für Champagner (0,75 l) .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                        pro Flasche .  .  .  .  .  .  .      25,00 EUR

DEKORATION & SONSTIGES
Dezente Tischdekoration, auf Wunsch mit Kerzen, kann von uns arrangiert werden. Gerne kann Dekoration nach 
Absprache auch selbst mitgebracht werden, die Dekoration Ihrer Räumlichkeiten ist generell am Veranstaltungstag 
möglich.
Anbringen aufwendiger Deko  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                      pro Person/Stunde  .   .   .   .   .   .   45,00 EUR
Einarbeiten von farbigen Papierservietten  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                                 kostenlos
Menükarten ,,Standard‘‘  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                                            kostenlos

MINDESTUMSATZ F&B
Kaminzimmer exklusiv  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  pauschal .  .  .  .  .      3500,00 EUR
Hirsch Bar exklusiv  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                                   pauschal .  .  .  .  .      2000,00 EUR
Jägerstübchen exklusiv  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                                pauschal .  .  .  .  .      1500,00 EUR

  Bitte beachten Sie, dass wir für die Buchung unserer Veranstaltungsräume einen Mindestumsatz 
berechnen. Dieser setzt sich aus Speisen und Getränken (F&B) zusammen und wird in jedem Fall zur 
Zahlung fällig, auch wenn der Mindestumsatz nicht erreicht wird.

  Drei Tage vor Ihrer Veranstaltung legen Sie die Personenanzahl endgültig fest. Diese Personenanzahl ist 
dann Grundlage zur Abrechnung. Spätere Reduzierungen können nicht berücksichtigt werden.

  Wir stellen dem Veranstalter eine Depositzahlung in Höhe von 50 % der gebuchten Fix-Leistungen in 
Rechnung. Depositzahlungen sind 14 Tage nach Erhalt der Depositrechnung fällig.

PREISE
inkl. MwSt.

Hirsch GmbH & Co. KG
Hotel-Restaurant
Dorfstraße 4
89233 Neu-Ulm / Finningen 
Tel.:	 +49 (0)731 9 70 74 4 
E-Mail:	 info@hirsch-nu.de
Internet: 	 www.hirsch-nu.de

Mit Erscheinen dieser Menüspecials werden alle früheren Versionen ungültig.  
Die genannten Preise sind unverbindlich, in Euro, inkl. gesetzlicher MwSt. 
Preisänderungen ohne vorhergehende Ankündigung vorbehalten. 
Druckfehler und Irrtum vorbehalten. 

Die Allgemeinen Geschäftsbedingungen finden Sie unter www.hirsch-nu.de  

Stand: 2025-10-01


